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MITTAGSKARTE FÜR GRUPPEN 

 

Vorspeisen 

Rinderkraftbrühe „Royal“ 6,00 
 

Bunter Salatteller  6,00 

 

Hauptgerichte 

Bauernomelette mit Gewürzgurke 9,00 

Hausgemachte Käsespätzle mit gerösteten Zwiebeln  11,50 

Angebratener Fleischkäse mit Spiegelei, Bratkartoffeln und Krautsalat 11,00 

Hausmacher Sülze mit Remouladensoße, Bratkartoffeln und Krautsalat 12,00 

Hausgemachte „Schwäbische Maultaschen“ mit Schmorzwiebeln  

und Kartoffel-Gurkensalat 13,50 

Ravioli mit Spinat-Ricottafüllung, Cocktailtomaten und flüssiger Butter  16,00 

Bunter Salatteller mit marinierten Putenbruststreifen und Körnerbrot 16,50 

Schnitzel „Wiener Art“ vom Strohschwein und Pommes frites 17,00 

Zanderfilet in Petersilienbutter gebraten mit Ofengemüse und Bratkartoffeln 27,00 

Rumpsteak (200g) mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln 28,00 

 

 

M E N Ü  I 

 

M E N Ü  II 

Rinderkraftbrühe „Royal“ Rinderkraftbrühe „Royal“ 

Cordon Bleu vom Strohschwein 

mit Pommes frites 

Putensteak (200g) mit Rahmsoße 

und hausgemachten Spätzle 

Dessert 23,00 Dessert 24,00 

 

 

Dessert 

Hausgemachte rote Grütze mit 1 Kugel Vanilleeis   6,50 

Gemischtes Eis ohne Sahne   6,00 

Gemischtes Eis mit Sahne    6,80 
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ABENDKARTE FÜR GRUPPEN 
 

Rinderkraftbrühe mit Eierstich und Gemüsestreifen 6,00 

Rinderkraftbrühe mit „Schwäbischer Maultasche“ 7,00 

Gemischter Salatteller 6,00 
 

Verschiedene Rohkost- und Blattsalate 

mit gekochtem Schinken und Gouda umlegt dazu Vollkornbrot 11,50 
 

Bunte Blattsalate der Jahreszeit  

mit gebratenen Putenbruststreifen umlegt, Baguette 16,50 
 

*  *  *  *  * 

Belegtes Brot mit hausgeräuchertem Schinken und Spiegelei 9,80 
 

Wurstsalat „Schweizer Art“ mit Bratkartoffeln 11,00 
 

Hausmacher Sülze mit Remouladensoße, Bratkartoffeln und Krautsalat 12,00 
 

Hausmacher Vesperplatte mit verschiedenen Brotsorten und Butter 16,00 
 

Matjesfilet "Hausfrauen Art" mit Salzkartoffeln 16,00 
 

*  *  *  *  * 

Bauernomelette mit Gewürzgurke 9,00 
 

Hausgemachte Käsespätzle mit gerösteten Zwiebeln (vegetarisch) 11,50 
 

Hausgemachter Fleischkäse mit Spiegelei, Bratkartoffeln und Krautsalat 11,00 
 

Hausgemachte „Schwäbische Maultaschen“ 

mit geschmorten Zwiebeln und Kartoffel-Gurkensalat 13,50 
 

Schweinesteak und Putensteak mit Kräuterbutter, 

geschmorten Champignons und Bratkartoffeln 19,50 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Bratkartoffeln 17,00 
 

Putensteak natur gebraten mit Kräuterbutter und Kroketten 19,00 
 

Jägerschnitzel mit Pommes frites 19,00 
 

Cordon bleu vom Schwein mit Pommes frites 18,00 
 

Drei kleine Steaks von Schwein, Rind und Pute mit Kräuterbutter, 

Spiegelei, grünen Bohnen und Bratkartoffeln                                                 22,30 

 

Rumpsteak 200 g mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln                                   28,00  
 

*Das verwendete Schweinefleisch stammt vom Strohschwein  


